Frihstick & Brunch - Mo-Sa bis 16.00, So bis 15.00
Snackkarte - Mo-Sa bis 17.00, So bis 16.00

Lunchkarte Mo-Sa 12-16.00

Immer frisch zubereitet, mit
hausgemachten Aufstrichen und
Dips sowie Kase von unserem
Marktkollegen Krott und
Aufschnitt vom lokalem Metzger.

— Frihstick & Brunch—

~Kuchen & Gebdck—

Von unserem Team in der
Backstube frisch gebacken und
saisonal kreigrt.

—Lunch

Unsere Lunch-Gerichte wechseln
regelmaflig. Auf den Tafeln und
den Aufstellern auf den Tischen
findet ihr unsere aktuellen
Gerichte.

~Specials
Je nach Jahreszeit und Ideen _
unseres Kiichen- oder Barteams,
_gibt es wechselnde Specials. Auch
die findet ihr auf den Aufstellern,

Tafeln oder hier in der Karte.

Speisen wissen méchtest!

@ Frivon...

Wir haben viele vegetarische und einige vegane Optionen.
Wenn du einen Wunsch hast, lass es uns gerne wissen und wir
lassen z.B. noch etwas weg oder tauschen etwas aus!

Fir einen Aufpreis kannst du auBerdem glutenfreie Brétchen
statt Brot zu allen Gerichten bekommen. Wir garantieren keine

glutenfreie Verarbeitung unserer Speisen.

Bitte sprich uns an, wenn du etwas iiber die Allergene in unseren

HUNGER &
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@ Frihstick-Brekkie-Desayuno—

Frihsticksteller
Lingot d’Argental und pikanter Gouda vom Aachener Wochenmarkt,
Muhammara & unser Kartoffelsalat, gegrilltes Gemiise, frische
Blattsalate, gekochtes Ei, hausgemachte Marmelade, Brétchen 14.9

mit Croissant +2.0

Frihstickstrio -
leicht gerdstetes Dinkel-Vollkornbrot aus der Eifel mit Avocado-Erbsen-
Creme, Tomaten & Kré&utern, cremiger Joghurt mit frischen Friichten
& hausgerdstetem Granola, dazu ein kleines Glas frisch gepresster
Orangensaft 13.9

Kleine Extras

Herzhaft
Bacon 3.5
Burgunder Schinken 3.9 SiB
IFQc.Iuchhke"HGc;s e Hausgemachte Marmelade 2
eado s Nuss-Nougat-Creme 2.5
Gouda 2.5 !

Lingot d’Argental 3.9 iehig 12

p—mm  Brot & Beilagen

Brotchen 1.9

glutenfreies Brétchen 2.5
Vollkornbrot, zwei Scheiben 2.5
Fladenbrot 2

Croissant 2.9



Sharing is caring! ®
Frishstiick & Brunch: auf dem Blech!

Ab: 2 Personen

GUTE ZEIT
: Mittelalter Gouda, Lingot d’Argental, Burgunderschinken, Grillgemiise.,
wechselnde Spreads und Salate, frisches Griin, hausgemachte Marmelade,
gemischter Brotkorb mit Butter, 2 gekochte Eier * 19.9 pro Person

- Optional vegetarisch mit mehr Késeauswahl

CROSSING LEVANTE
Shakshuka aus langsam geschmorten Tomaten-Paprika-Sugo & pochierten Eiern.
Dazu unsere liebsten Levante-Klassiker: hausgemachter Hummus & Muhammara
mit Walnissen, Bulgursalat, Kalamata-Oliven, Hirtenkdse, gegrilltes Gemise,
Blattsalate, siBe Halva-Creme, Fladenbrot - 17.9 pro Person
- Optional mit Scrambled Tofu +1.5 pro Person

WELCOME TO TIJUANA
Traditionelle mexikanische Frihstiickseier ,Huevos Rancheros” aus Tomaten-Chili-
Sauce & Spiegeleiern.
Dazu-mexikanisches Bohnenmus, Avocado-Erbsen-Creme, Tomcten-Solso , Pico
de Gallo”, gegrillte Frihlingszwiebeln, Jalapefios, Limettenspalten, Koriander,
Cream Cheese & Salsa Verde, gegrillte Ananas mit Zimt-Zucker, Tortillas -
17.9 pro Person
- Optional mit Chorizo-Wiirstchen +2.0 pro Person

Alle Bleche sind mit glutenfreien Brétchen erhéltlich +1.0/Brétchen



Ei-Egg-CEuf-Huevo-Yumurta

Shakshuka

Langsam geschmorter Tomaten-Paprika-Sugo mit Zwiebeln, pochierten Eiern,
pikanter Harissa, Kreuzkimmel, Olivendl, Sesam, Petersilie, serviert mit Fladenbrot
grof3 13.9,

mit Hirtenkdse +3

klein 8.9,

mit Hirtenkdse +2

- Optional mit Scrambled Tofu +1/+1.5

Eggs Benedict
auf hausgemachter Brioche, Burgunder Schinken von der Metzgerei Rademacher,
luftige Sauce Hollandaise & pochierte Eier, Granatapfelkerne, dazu frische
Blattsalate 15.9

Eggs Florentine
auf hausgemachter Brioche, sautierter Babyspinat & Zwiebeln, luftige Sauce
Hollandaise & pochierte Eier, Granatapfelkerne, dazu frische Blattsalate 14.9

Green Garden
leicht geréstetes Dinkel-Vollkornbrot aus der Eifel, Avocado-Erbsen-Creme,
Tomaten, pochierte Eier, geréstete Sonnenblumenkerne & junge Kréuter, dazu
frische Blattsalate 14.9

Sesame Teriyaki Omelette
goldbraunes Omelette, mit gegrilltlem Gemiise, zart geschmolzenem Kése &
hausgemachter Teriyaki-Sauce, schwarzem Sesam, dazu frische Blattsalate 14.9
mit knusprigem Bacon +2.5



Scrambled

mit Brot & Butter

Avocado & Lachs Scramble
cremiges Rihrei mit Avocado & Réucherlachs, dazu frische
Blattsalate 14.9

Crispy Bacon Scramble

cremiges Rihrei mit knusprigem Bacon, dazu frische Blatftsalate 12.5

Safie’s Scramble
cremiges Rihrei mit sifBen Kirschtomaten, Babyspinat, Zwiebeln &
Hirtenkdse, dazu frische Blattsalate 13.9

Scramble Classico
cremiges Rihrei mit Brot & Butter, frische Blattsalate 9.5
- geht auch mit Scrambled Tofu +2

Quiche.

- unser Klassiker seit 2008!

jeweils mit frischen Blattsalaten 8.9

Ziegenkdse - Mango - Dattel
Spinat * getrocknete Tomaten - Pinienkerne - Mozzarella
Karamellisierte rote Zwiebeln - Kirschtomaten - griines Pesto

... und wechselnde saisonale Sorten!



Sweet & Fruity

Joghurt & Granola
cremiger Joghurt mit feinem Limettenabrieb, bunten frischen

Frichten & hausgerdstetem Granola aus unserer Backstube
8.9

Pancakes
fluffige, frisch gebackene Pancakes 8.9
- Ahornsirup +2
- frische Friichte +3.9
- Nuss-Nougat-Creme 2.5
- Apfelmus +2

Team-Favorite: mit Ahornsirup und frischen Friichten!

Neu! French Toast
golden gebratene Brioche aus unserer Backstube mit
Ahornsirup & frischen Friichten, dazu knuspriger Bacon 14.9

@ Kleine Auszeit

Croissant Qo ’\

SR
buttriges Croissant mit hausgemachter Marmelade & Butter % w
4o e i -

Hausgebackener Scone

mit hausgemachter Marmelade & Frischkése 5.2

Hummus & Muhammara
hausgemacht aus gerésteten Walnissen & roter Paprika,

( dazu Kalamata-Oliven und Fladenbrot 7.9



Bagels

von Salomon aus Berlin

BLT

Frischkése, knuspriger Bacon, saftige Tomaten & frisches Griin 12.9
- Spiegelei dazu +2

Gegrillter Halloumi

Frischkase, gegrillter Halloumi, hausgemachter Tomatensugo & frisches
Grinl3.9

Hummus & Grillgemise
Cremiger Hummus, gerdstetes Gemiise, Gurke, hausgemachte
Teriyaki-Sauce & frisches Griin (vegan) 12.9

Raucherlachs & Avocado .
Frischkése, Réucherlachs, Avocado & Wasabi-Mayo, dazu frisches

Grin 14.9

Neul! Grilled Cheese Sandwich
goldbraun & knusprig gegrillte Brioche aus unserer
Backstube mit zart schmelzendem Kase, Tomaten,
Babyspinat & Zwiebeln, dazu frisches Griin 12.9
- Bacon +3.5
- Burgunder Schinken +3.9

@ Kids-1s555-Nifios

Pancakes
in Kinderportion mit Apfelmus, Schokocreme & frischen Friichten,
dazu bunte Smarties 8.5

Obst & Gemiise Sticks
zum Knabbern 4.9

Mini Milchschaum 1

mit Schokosauce +0.3




Gebacken

...nach Laune des Backstuben-Teams

Unsere Backstube kannst du auf der linken Seite des Cafés sehen.
Dort wird von unserem Backstuben-Team meist taglich frisch
gebacken. Wir haben viele Teilchen; Tartes und Torten, die wir,
solange der Vorrat reicht, in unserer Auslage haben. Die Kuchen
wechseln saisonall Vegane Optionen gibt es regelmoﬁlg und
gelegentlich auch mehlfreie Varianten.

Teilchen

...zum Beispiel

Cinnamon Bun
Cardamom Bun
Schoko-Nuss-Babka (vegqn)
Pastel de Nata

Scones
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auf den Aachener Wochenmarkten. Gegriindet von Kirst %f\ =\
und Andreas, gab es seit 2009 dann auch die ersten beidbe

_Mitarbeiterinnen, die samstags halfen, dem Neumarkt einen %
neuen Treffpunkt zu bescheren. Gebacken und vorbereitet wurde
zundichst bei netten, uns unterstitzenden Gastronomen und dann in
eigenen Rgumen im Frankenberger Viertel.

Seit 2007 gab es uns, zuerst als kleinen pinken Kaffeestand A
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2017 erméglichte uns die Gewoge gemeinsam mit Cocoon
Interieur, ein Pop-Up Cafe in diesen Rdumen hier zu erdffnen, bis
das Gebdude saniert wurde. Mithilfe unseres wachsenden Teams

konnten wir bis Ende 2018 unser erstes Café-Projekt erfolgreich
abschlieBBen. Danach ging es dann erst so richtig los: Nun haben
wir mit der Planung der Neu-Eréffnung begonnen.

Zwei Jahre wurde berlegt, Mébel gesammelt und gelagert: aus
Pop-Up Zeiten, aus privatem Fundus und Mébelhallen; gebaut,
renoviert, gewerkelt, hin- und hergeschoben....

Wir haben gemeinsam mit Familie und Freunden viel Leidenschaft
in diese Réume gesteckt und wiinschen uns, dass ihr éuch genauso
wohlfihlt wie wir.

Manchmal ist es im Cdfé sehr voll und wir benétigen mehr Zeit,
alle Gaste zu bedienen - bitte seht uns das nach! Wir hoffen, ihr
genief3t euren Aufenthalt bei uns!

Seit 2025 haben wir den Hanger an unseren langjéhrigen
Mitarbeiter Max iibergeben und betreiben nun ,nur” noch das
Café und die Caterings.

Euer Team von Baristinho,
Kirsten und Andreas



